O-ft

MINERALWASSER 0.25 3.-
MINERALWASSER 0.75 8.-
HOMEMADE ICETEA 0.35 5.-
4 verschiedene Sorten

Minze-Limette | weiller Pfirsich | Zitrone
HOMEMADE LEMONADE o0.35 | 5.-

Himbeere | Passionsfruche
COKE, FANTA, SPRITE, MEZZO o0.33 | 4.-

VIO BIO LIMONADE o0.25 V4

Orange oder Zitrone-Limette

Vio BIO FRUCHTSCHORLE o.25 | 4.-
Apfel naturcriib, Johannesbeere oder Rhabarber nacur

OFFENE FRUCHTRSCHORLEN 0.4 | 5.-
[Rapp‘s Kelterei, Hessen]
Kirsche, Orange, Cranberry, Maracuja, Banane

THOMAS HENRY o2 | 3.5
Bitter Lemon, Ginger Ale, oder Spicey Ginger

RED BULL o0.25 | 4. -
original | sugarfree | ZERO

IPANEMA | 8.-
Limette, frische Minze, Rohrzucker und Ginger Ale
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I8 MORETTI | 5.-
[‘autentica | al limone | al ZERO o0.33

151 ICHNUSA | 5.-
non fileraca 0.33 | ambra 1impid:1 0.3 | Sardinien
II1 MESSINA | 5.-
cristalli di sale 0.33 | Sizilien

II1 PERONI CAPRI | 5.-
olive und limertrte 0.33 | Rom

= ESTRELLA GALICIA | 4.-
cerveza especiﬂl o.2 | Coruna

= SAN MIGUEL | 5.-
especiﬂl 0.33 | Katalonien

= HEINEKEN | 4.-

0.25 | Amsterdam

=™ VELTINS | 4.-
helles Lager o.275 | Sauerland

™ ERDINGER WEISSBIER o5 | 6.-
ZIUCh 1115 Bananenweizen

auch alkoholfrei

™ ERDINGER WEISSBIER 0.33 | 4.-
ALKOHOLFREI ZITRONE



SPRITZ | 8.-
/ mit Mionetto Prosecco und Soda
| Aperol | Campari | Limoncello | Lou&Leo [Bio]
AN
= MoJiTo | 9.-

/ Havana Club anejo 3 anos, Puderzucker,
\ frische Minze, frischer Limettensafr, Soda

[original kubanisch]

GIN Fizz // ToM COLLINS | 9.-
Gin, frischer Zitronensafr, Puderzucker, Soda

NEGRONI | AMERICANO | 10.-
Gin, Campari, roter Premium Wermut | -Gin + Soda
WHISKEY SOUR | 12.-

Makers's Mark Bourbon \X/hiskey, Zuckersirup,
Puderzucker, frischer Zitronensafr, Eiweild

auch als: Gin sour | Amaretto sour | Rum sour N
CLOVER CLUB | 12.- >
Tanqueray No. Ten Gin, frische Himbeere, Eiweil, =
Puderzucker, frischer Zitronensaft >
DRY MARTINI // ODER DIRTY | O.-

Gin, weiller Wermur, griinc Olive // + SalzLake
Espresso Martini | 12.-
[mit Wodka und Kahlda]

WEITERE AUF ANFRAGE.



Antipagtc

BRUSCHETTA | 10.-

frisch :1ufgcschnittene San Marzano-Tomarten,
fruchtiges Olivendl aus Sizilien, Aceto Balsamico,
frischer Knoblauch, frische Bl:lttpetersilie, Rucola
AUSSPRACHE: BRU-SKE-TAA

CAPRESE | 12.-

[Bufala oder Burratca?]

mit fruchtigen Kirschtomaten, auf cinem Rucolabertr,
Maldon Mecersalz, schwarzer Pfefler, Acecto Balsamico
und toskanischem Olivenol extravcrgine [bio]

P1ZZA PANE | 9.-

ofenfrisches Pizzabrot mit frischem Knoblauch,
toskanischem Olivenol extr:wcrgine [bio],
Maldon Mecersalz und sizilianischem Oregano
[mit Kise +2.-€]

[mit Bruschetta-Tomaten +2.-€]

PIATTO DI ANTIPASTI | 24.- N
lasst cuch iiberraschen :)

mecistens: Artischocke, 2-73 verschiedene Kisesorten, <
[z.B. Pecorino, Caciocavelli, ...] \
sonnengetrocknete Tomaten, Weinbeeren [Saison] >
gebﬂckenc Oliven, Prosciutto di Parma, Brot

[fiir zwei Personen]

TRIO | 9.-

drei verschiedene Sorten Oliven und etwas Brot
[pikant u. sl mariniert (schwarz) und Nocellara (griin)]



DI

Kapern, sonnengetrocknete Tomarten,

Rucola-Haube, Chili-Ol

MANZO 4 | 18.-
[biancal, Fior di latte [Mozzarella],
Bresaola [hlftgetrockncter Schinken vom Black Angus],

@fﬁ‘/

‘NDUJA E GORGONZOLA 4 | 16.-
[bianca] Fior di latte [Mozzarellal,
Gorgonzola dolce DOP, Rucola-Haube

'Nduj:1 di spilingﬂ [pikﬂnte Streichsalami]

bianca

TARTUFO E CRUDO | 18.-
[bianca] Fior di lactte [Mozzarellal,
Salsa Tartufarta [Trtiﬁ‘elpesto],
Prosciutto crudo di Parma DOP

TONNO | 16.-

[bianca] Fior di latte [Mozzarellal,

milde Kapern, Thuntfisch Filerstiicke,
frisch :1ufgeschnittenc, rote Zwiebelringe

[passendes Topping: Sardellen]

SALSICCIA PICCANTE W | 19.-
[bianca] Mozzarella di Bufala, Fior di Lartre
toskanische Salsiccia mit Fenchel und Peperoncini,

frische Blﬂttpetersilie und wahlweise
frische Kirschtomaten oder sonnengetrocknette Tomaten

\/K/



OSSO

@fﬁ‘/

MARGHERITA | 15.-

Tomatensolle, Fior di latte [Mozzarella],

frischer Basilikum, cin Hauch Parmiggiano Reggiano
toskanisches Olivenol extr:wcrgine [bio],

4
AN
/ [+ Mozzarella di Bufala?]
.

MARINARA | 15.-
l[ohne Kise] mehr Tomatensolle, frischer Knoblauch,
sizilianischer Oregﬂno, tosk. Olivenol cxtravergine [bio]

FUNGHI FRESCHI | 15.-
Tomatensolle, Fior di latte [Mozzarella],

frische, nur tir dich :1ufgcschnittene Chﬂmpignons
AUSSPRACHE: FUNGHI FRES-KI

SALAME MILANO | 15.-
Tomatensolle, Fior di latte [Mozzarellal,
Salame Milano tradizionale

AN
PROSCIUTTO | 15.-
Tomatensolle, Fior di latte [Mozzarella], %
Prosciutto cotto [gekochter Schinken] \
AUSSPRACHE: PRO-SCHUTTO

s~
RUCOLA | 16.-
Tomatensolle, Fior di latte [Mozzarella],
Rucola, Accto Balsamico, Grana Padano Flakes,
toskanisches Olivenol cxtravergine [bio]
[+ Prosciutto di Parma?]



bianca

CARBONARA ALLA ROMANA | 23 .-
Macelleria Falorni Guanciale aus Greve [Chianti],
frische bio-Eier vom Gut Krﬂgcnhof,

schwarzer Pfeffer, Parmiggiano Reggiano riserva
gereiﬁer Pecorino [bio, Toskana, 36 Monatc]

Weinempfehlung: Lugana, Ca‘del Prato, DOC

trocken, 12.5%, Lombardei, 2023
14.-

PESTO DI LIMONE | 18.-
Zitronensaft und -Schale [bio], Mandeln, Cashewkerne,
Grana Padano DOP, frischer Knoblauch,
frischer Basilikum, Maldon Meersalz, schwarzer Pteffer,
toskanisches Olivendol extravcrgine [bio]

[passendes Topping: Burracal

AGcLIO E OLIO W | 21.- N

E GAMBERI

frischer, in Scheiben gcschnittcner Knoblauch, 7%
scharfe Peperoncini, frische Blatcperersilie,

black Tiger S:llzwzlssergﬂrnelen \
[sechs Stiick mit Schwanzsegment]|, Maldon Meersalz Yy

tosknisches Olivenol extr:wcrgine [bio], \X/eiﬁwein,

[ohne Garnelen 16.-]

deluxe Topping:
Riesengarnelen (je 40g) aus Wildfang ,casy peel
mit Panzer, ohne Kopf | 3 Stiick 21.-



OSSO

RAGU ALLA BOLOGNESE | 21.-

/ RIO-Hackfleisch vom GﬂHOWﬂy—Rind [Sidlzerhof Isthal,
| frische bio-Karotten, Staudenscllerie, Tomatenmark,
Maldon Meersalz, schwarzer Pteffer aus der Miihle,

toskanisches Olivenol extravcrgine [bio]

AN

/ trockener Rotwein,

X [als Lasagne ca. 45 min. Zubereitung - ca. 6oog | 25.-]

Weinempfehlung:

Montepulciano d‘Abbruzzo, Tenuta Ulisse, DOP
trocken, 14%, Abbruzzen, 2022

Mundus Vini ,GOLD* primiert

12.-

ALL‘AMATRICIANA | 23.-

Macelleria Falorni Guanciale aus Greve [Chianti],
gereiﬁer Pecorino [biol[Toskana, 36 Monate], Mcersalz,
schwarzer Pteffer, Petersilie, gchﬂckte Tomaten [Pellaci]

ARRABBIATA JJ | 18.-
frischer, in Scheiben gcschnittcner Knoblauch,

\/
frische, sehr scharfe Peperoncini [Rawit], \
sttickige Tomaten, frische Bl:lttpetersilie,

toskanisches Olivendol extravcrgine [bio],
Maldon Meersalz und schwarzer Pfeffer aus der Miithle.

Der Name leitet sich von dem Romanesco-Adjekreiv
s,arabbiato*“ ab, das eine Eigenschaft (in diesem Fall
Schirfe) bezeichnet, die bis zum Exzess getrieben wird.



Cpp

ESPRESSO | 2.-
/ Drago Mocambo ,Brasilia“
| Schokolﬂdig, siitlflich
U 40% Robusta | 60% Arabica
{ DoPPIO | 3.5
ASN doppelter Espresso
CORETTO | 5.-

Espresso doppio mit Schuss
Grappa | Sambuca | Amaretto | Baileys

AMERICANO | 3.5
Espresso Verliingert (Caffé)

CAPPUCCINO | 4.-
Espresso mit :1ufgeschiiumter Vollmilch [bio]

kleine, siifle Empfehlung zum Kaffee:
AMARETTI DI MOMBARUZZO | 1.2 NN
weiche Mandelmakrone, Moriondo >

GIANDUIOTTI CLASSICI | 0.8
Nougﬂtpmline mit 28% piemonteser Haselniissen

(Vollmilch)

Caffarel, Gianduia
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TARTUFO DI PIZZO
italienische Eisspezialitit

MANDORLE E PISTACCHIO
italienische Eisspezialitit

8.

9.

—

aus Schokoladenciscreme und Zﬂbﬂjone

[leicht alkoholisch]

—

qus Mandel- und Pistazienciscreme

TARTUFO CLASSICO

8.

—

italienische Eisspezialitit

aus Schokoladenciscreme und Vanilleeiscreme
[auch als Pistazie]

TARTUFO AL LIMONCELLO | 10.-

italienische Eisspezialitic

qus Zitroneneciscreme umhillt mit Zitronenkonfekt

und ecinem Kern aus Limoncello

[leicht alkoholisch]

LIMONE RIPIENO | 8.-
cine mit Zitroneneciscreme geﬁiﬂtc /itrone

SCHOKOLADEN SOUFFLE | 10.-
heiller Schokoladenkuchen mit ﬂtissigem Kern,

dazu ein paar Friichte (Saison)
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AMARO | 4.-
/ scl auf Eis und mit Zitrone
| Ramazzotti | Fernet Branca | Averna
Ny AN
= GRAPPA | 3.-
/ »cl Nonino lo Chﬂrdonnﬂy,
X\ ocl Zanin | Moscato riserva | \/:ﬂpoliceﬂﬂ
GRAPPA PAOLO BERTA | 18.-
ocl Riserva del Fondatore, Piemont 2004
Premium Jahrgangs-Grappa
SAMBUCA | 3.-
2cl mit 3 Espresso-Bohnen
Molinari | Zanin
LIMONETTO | MANDARINETTO | 2.-
scl bei [-20°C]
Handarbeit aus sizilianischer Manufakrcur \
JAGERMEISTER 2.-
: o | \/ P
scl bei [-20°C] =
oder Manifest 4.- >
(1] /
PRINZ ALTE OBSTBRANDE | 3.-

2cl im Holzfass gereifte Sorten
alte Kirsche | Haselnuss | Wald-Himbeere | Marille
Zwetschke | Bodensee-Apfel | Williams-Christ-Birne
Cuvée Jahrgang 2018 [Haselniisse, Walniisse, Honig, Apfel] 12.-



